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POUR COMMENCER
Sardines grillées De mai & septembre
Calmar nacional frit
Petis calamar frit
Anchois frits au citron
Cubes de morue & la confiture
de tomates
Aiguillat frits mariné
Seiches frites avec aioli (choco)
Croquettes de jambon et fromage
fumé maison (8 unités)

Croquettes de poulpe (8 unités)
Palourdes, xérés o marinera
Coquinas Palourdes (typiques
d'Almeria & la sauce xérés)¢
Crevettes pil-pil o'l ail

Oeufs au plat avec frites et
jambon Serrano

Oeufs frits avec whitebaits

Cuisse de poulpe grillée au teriyaki

Aubergines frites au miel de canne

RIZ SEC DANS LA PAELLA
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MINIMUN 2 PERSO

Paella mixte avec viande et
poissons

(Marisco)Paella de crustacés et
poissons

(Ciego) Paella de crustacés et
poissons

Riz noir aux pétoncles 1
pétoncle supplémentaire 2,€)
De homard

Entrecéte avec ceuf truffé

(Fideua) Paella aux nouilles
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12,50€
22,00€
21,00€
15,50€
15,50€

17,00€
15,50€
16,00€

16,00€
19,90€
18,50€

18.50€

14,00€
14,80€
24,00€
14,00€

Prix pa; perso.

16,90€

17,90€

17,90€

17,90€

25,00€

20,00€
16,90€
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DU VERGER
Salade "Koral" (laitue, tomate, 14 90¢
oignon, cceurs de palmier,

betterave, ventre de thon, ceuf

et olive)

Salade Méditerranéenne 14,908

(laitue, fromage frais, avocat,

noix, raisins secs et tomates

cerises)

Salade saumon fumé, avocat, 16,50 €

oignon rouge mariné, cdpres et

tomate rapée.

Légumes grillés & la sauce 14,90€

romesco

Fleur d'artichaut confite avec 20,00€

des crevettes au xérés

Fromage de brebis affiné 18,50 €
17,50 €

Assiette de jambon serrano

PLATS DE RIZ CREMEUX

MINIMU2 2 PERSO i 2
Prix par perso.

31 Viandes de presa iberiques et 19,00 €
champignons

32 Cabillaud, artichauts et 19,00 €
(bacalao) palourdes

33 De Homard 25,00 €

34 Riz crémeux au poulpe 19,00€

35 Riz crémeux Fruit de mer 17,90 €

36 Créme de fruits de mer 1 per 8,50 €



SAVEUR DE LA MER ACOMPAGNE
POMMES DE TERRE AU FOUR ET DE
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ENPOUR LES AMATEURS DE VIANDE, AVEC UN
ACCOMPAGNEMENT DE FRITES MAISON

LEGUMES
Filet de cabillaud gratiné sur cignons 24,00 € 48
caramélisés 49
Filet de cabillaud frit avec ratatouille 24,00 €
et ceuf au plat
Dorade grillée 18,50 € 50
Seiche grillée & l'ail frit, ou & l'encre 18,50 € 51
ou frite 59
Calamars grillés locaux 24,00€
Calamars locaux confits a I'huile 25,00 € 53
d'olive vierge
Longe de colin grillée 18,00€ 54
Longe de colin frite & I'andalouse 18,00€ 55
56
57
PARTAGER PAR AU MOINS DEUX
PERSONNES
Poisson frit mixte, minimum pour 16,00€ 58
deux personnes por persona
Lotte & la sauce marinara 22,00 €
minimum deux persones por persona 59
Turbot cuit au four 900/1000 g. 50,00€ 60
pvp total
ASSIETTES POUR ENFANTS
61 Nuggets de poulet sans gluten avec

frites

62  Filet mignon de porc avec des frites

63 Saucisses avec des frites

64 Mini pizza au jambon

65  Euf frit supplémentaire

66 Portion de frites maison

67  Petit pain chapata

Instagram:

Entrecéte de beeuf grillée 25,00 €
Filet mignon de boeuf grillé sur un 26,00 €
lit d'oignons caramélisés et de

fromage de cheévre.

Filet mignon de porc grillé 17,90 €
Filet mignon de porc frit a l'ail 17,90€
(PLUMA) médaillon de porc 25,00€
ibérique grillé

(Presa) Médaillon de porc 25,00€
ibérique grillé

Blanc de poulet grillé 14,90€
Blanc de poulet pané 14,90 €
Blanc de poulet au curry sur riz 16,90 €
basmati

Burger de boeuf avec fromage de 15,00 €
chévre et oignons caramélisés sur

pain brioché

Hamburger au beeuf avec 15,00€
cheddar, ceuf et bacon

croustillant sur pain brioché

Cételettes d'agneau grillées 24,00€

Sauce roquefort ou au poivre 2,00

9,90€

9,90€
7,90€
9,90€
2,00€
5,00€
1,40€
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